Rasos Velykinis keksas

TeSlai:

200 g sviesto,

150 g liesos grietings,

370 g cukraus,

40 g vanilinio cukraus milteliy,

2 citriny zievelés ir 0.5 citrinos sulciy,
4 cm ilgio Sviezio imbiero Saknies,
450 g milty,

6 kiausSiniy,

2.5 a.8. kepimo milteliy,

Ziupsnio druskos.

Glaistui:

3 cm ilgio Sviezio imbiero Saknies,

1 citrinos suléiy,

200-220 g cukraus pudros,

Pabarstuky ar dekoratyviniy velykiniy kiauSiniy papuoSimui.

Gaminimas:

1. Minksta sviesta elektriniu plakikliu gerai iSsukite su cukrumi.

2. Toliau plakdami po vieng iSmuskite kiauSinius.

3. Sudékite grieting, citrinos sultis ir Zievelg bei smulkiai tarkuotg imbiera. Dar kartg i$plakite.

4. Atskirame inde persijokite miltus, berkite Ziupsnj druskos, kepimo miltelius ir vanilinio cukraus
miltelius. [SmaiSykite ir berkite j sviesto ir kiauSiniy mase. Gerai iSmaisykite, kad nelikty jokiy
gumuleliy.

5. Pasiruoskite ir pilkite teslg j kepimo forma.

6. Kepkite 190 laipsniy orkaitéjé 1 val. Jei pastebésite, kad kekso virSus pradeda stipriai ruduoti,
pridenkite j; kepimo folijja.

7. Patikrinti ar keksas iskepé galite mediniu pagaliuku, jei jsmeigus j kepinio vidurj jj iStrauksite
Svary ir neapsivelusj tesla, keksas iSkepes.

8. Leiskite keksui atvésti ir pasiruoskite glaista.

9. ISmaisykite citrinos sultis su cukraus pudra, turi gautis tirSta, neskaidri masé. Jei mase skaidroka
ar skystoka, jberkite daugiau cukraus pudros.

10. Suberkite smulkiai sutarkuotg imbierg ir dar kartg gerai iSmaiSykite.

11. Uzd¢je tinkamo skersmens 1€kste ant kepimo formos virSaus apverskite ja ir leiskite keksui
i8kristi.

12. Liekite glaistg ant visiskai atvésusio kekso virSaus (priesingu atveju glaistas suskystés ir
nutekeés). Papuoskite pageidaujamais pabarstukais ar dekoratyvinémis detalémis.

GraZiu ir skaniy Sv. Velyku!



